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LUNDI 25/03

OEUF MAYONNAISE @
CHAMPIGNONS A LA GRECQUE

ROTI DE PORC THYM ET MIEL @

DOS DE COLIN AUX AMANDES @

FARFALLE AU BEURRE
CHOU ROMANESCO PERSILLE

YAOURT NATURE SUCRE

FRUIT DE SAISONs @3 @2 ©

Ik DEJEUNER - SEMAINE 13 / 2024

MARDI 26/03

CHOUX FLEUR EN PERSILLADE @

SALADE GRECQUE (FETA ,TOMATES
,CONCOMBRE ,OLIVES NOIR) @

VOLAILLE FACON
BOURGUIGNONNE &)

POISSON A LA BORDELAISE &3 &)

RIZPILAF (7 &

DUO DE CAROTTES/SALSIFIS A LA
CREME

FROMAGE A LA COUPE (AOP) @

GATEAU BASQUE

JEUDI 28/03

PIZZA AU FROMAGE

FILET DE POISSON FRAIS AU
BEURRE D'EPICES DOUCES

SAUCE MOUTARDE @

BALLOTINE DE DINDE FARCIE AU
CHAMPIGNONS &)

FONDUE DE POIREAUX 7 & ©
POMME DE TERRE GRENAILLE

SAUTE AU BEURRE (7 & ©
FROMAGE OU YAOURT NATURE &3

GATEAU MARBRE &

VENDREDI 29/03

menu vegetarien

CONCOMBRE AU FROMAGE BLANC

PAMPLEMOUSSE (7 &

EMINCE VEGETAL SAUCE TOMATES

&

GALETTTE DE LENTILLES VERTE @

HARICOTS BEURRE PERSILLES
POMMES RISSOLEES

YAOURT AROMATISE

COMPOTE DE POMME BIO &

\. / N

@ Fait Maison

fj Menu conseillé @ Bio

Local @ Végétarien
é fgx Aide UE a destination des écoles



